
 
 
 
Cheese cake de frambuesa a la menta 
Para 6 personas 
 

Ingredientes 
1 paquete de galletas Oreo  
1 paquete de queso crema 
1 cucharada de azúcar  
1½ taza de mermelada de frambuesa a la menta  

 
Preparación 
En una procesadora moler las galletas y reservar. 
En un bol con agua tibia colocar las láminas de colapez durante dos minutos, 
mientras en otro se ablanda el queso crema. 
Estrujar dos láminas de colapez y agregarlas al queso crema. Entibiar la 
mezcla en el microondas para derretir la gelatina y poder mezclar con más 
facilidad. 
Repetir el proceso con la mermelada. 
Una vez terminado el proceso, en un vaso pequeño colocar una capa de 
galletas como base, luego agregar el queso crema y, finalmente, una cobertura 
de la mermelada. 
Refrigerar durante dos horas antes de servir. 
 


